Anyzové cukrovi

Potraviny:
2 vejce, 2509 cukru, 2 bali¢ky vanilkového cukru, Spetka soli, 250g hladké mouky, na Spi¢ku
noze amonia, mouka na val, 2 Izice anyzu, barevnd cukrova poleva

Postup:

Vejce, cukr, vanilkovy cukr a stl sSlehdme do pény. Mouku a amonium smichdme a vmichame
do smési. Vypracujeme tésto a nechdme ve félii odlezet 1 hodinu. Z tésta vyvalime na
pomoucnéném vale plat o sile asi 5 mm. Formicky na pernicky vysypeme moukou, vyplnime
téstem a pevné pritiskneme. Plech vylozime pecicim papirem a posypeme anyzem. Perni¢ky
oddélime a susime pres noc. Jehlou propichneme otvory na zavéseni nité. Troubu
predehrejeme na 150 stup. Perni¢ky peceme asi 35 minut. Ddme je vychladnout, nakonec
potfeme barevnou polevou.



